
mezzes & tapas

HUÎTRES DE THAU N°3 DU MAS SOULA
Échalotes au vinaigre, citron et beurre

DOUELLE DE JAMBON IBÉRIQUE
Pain cristal, tomates 

BELLE TRANCHE DE MOZZARELLA TRESSÉE 
Huile d’olive du Château la Sauvageonne, fleur de sel de Gruissan

LES QUEUES DE CREVETTE EN CROUSTILLANT 
En feuilles de brick au basilic, mayonnaise au basilic

HOUMOUS MAISON
Huile d’olive, citron confit, coriandre, pain pita

LES BOUCHONS DE CHÈVRE DE COMBEBELLE 
Marinés à l’huile d’olive du Château la Sauvageonne, herbes de La Clape

RILLETTE DE MAQUEREAU DE MÉDITERRANÉE 
Estragon, moutarde, focaccia

BŒUF AUBRAC FAÇON TATAKI
Sauce olives noires Kalamata, tomates confites et basilic

CROQUE BUN’S AU BEURRE D’ALGUES
Jambon blanc tirabuxio, fresquel de la ferme de Briola 

CAVIAR D’AUBERGINE FUMÉ ET ÉPICÉ  
Pain pita

ASSIETTE DE FROMAGE DE LA RÉGION  
Tome de chèvre de Combebelle, tome de vache fresquel, tome de brebis, 
compotée d’abricots, huile d’olive, zestes d’agrumes

COUTEAUX À LA PLANCHA
En persillade

a partagera partager


