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DESSERTS —_—y
P.\
La Créme bralée 12€ “
Au thym et abricot confit de Narbonne I

‘ § La Profiterole 13€

Vanille, Caramel a la fleur de sel de Gruissan, brisures de cacahuétes I
La Fraise 13€ ‘,
Assaisonnée au basilic, meringue croustillante au citron vert \
Le Chocolat Grand Cru Valrhona 14€ w

Mousse glacée, coeur coulant & la menthe glaciale

Assortiment de fruits frais de saison - Dessert & partager

GLACES ET
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La Coupe "La Clape"
Glace cassis, thym & romarin,
pignons de pin caramélisés

! o La Coupe "Roussillon" 12€
Sorbets abricot & huile d'olive,
glace au thym, abricot réti

| Les Glaces 7€ les 2 boules
‘ Vanille, Café, Caramel, Yaourt, 10€ les 3 boules

u Thym, Romarin

) Les Sorbets 7€ les 2 boules

‘ Chocolat, Citron, Fraise, 10€ les 3 boules

Cassis, Huile d'olive
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Consultation des allergénes possible sur demande.

Prix nets - Service compris § Suggestion du Chef



